
Wir bitten um telefonische Vorbestellung unter 07940 91650, um die Wartezeiten so 
gering wie möglich zu halten.

Suppen & Vorspeise
Tomatencremesuppe mit Bärlauchschmand €   6,50
und Spinat-Ricottatortellini
Hausgemachte Enten-Trüffel-Pastete mit Tomatenmarmelade,             € 10,50
Borettanezwiebeln, Limettenbutter und Oliven-Rosmarinbrot
Matjessalat mit marinierten Champignons, sauren Gurken, € 10,50
roten Zwiebeln, Kapern, Radieschen, Apfel und Kräuterkartoffeln 

Hauptgerichte
Gebratenes Schweinefilet mit Spargel gefüllt, € 17,50                                              
in Estragon-Bratensauce und hausgemachte Spätzle
Schwäbischer Zwiebelrostbraten € 19,50
mit saisonalem Gemüse und hausgemachte Spätzle
Gegrillte Lammhüfte an Kräuterjus € 19,50
mit Perlzwiebeln, Baby-Honigkarotten und Kartoffel-Bärlauchpüree
Cordon Bleu vom Schwein € 16,50
mit saisonalem Gemüse und Bratkartoffeln
Kalbsfilet Medaillons an Calvados-Pfeffersauce                                         € 21,50
mit weißem Spargel und Tagliatelle 
Gebratenes Lachsfilet auf cremiger Thunfischsauce € 18,00
mit getrockneten Tomaten, Mais und Bärlauchkartoffeln

Zu allen Hauptgerichten gibt es einen kleinen Salat.

Vegetarisch
Tagliatelle in cremiger Bärlauchvelouté mit Babyspinat,                          € 15,50
Cocktailtomaten, Pinienkernen, weißem Spargel und Knoblauchbaguette

Nachspeise
Dunkles Schokomousse mit Orangengelee, €  6,50 
marinierten Waldfrüchten und Kokos-Crumble

Die Spargelzeit beginnt!
Spargelgerichte auf Empfehlung.

Diese Speisen können Sie von 12:00 Uhr bis 13:30 Uhr 
und von 17:30 Uhr bis 19:30 Uhr abholen.


