HERZLICH WILLKOMMEN IM SCHLOSSHOTEL INGELFINGEN

Schiin,
dass Sie unser bast sind

Wir legen groBen Wert auf
die Qualitat und Regionalitat
unserer Produkte.

lInsere Partner sind:

Herbsthauser Brauerei - Herbsthausen
Winzer aus den deutschen Weinanbaugebieten & dem Rest der Welt
Kaffee - Spezialhaus Hagen - Heilbronn
Tee - Teekanne Gastroservice
Tee - Bioteaque

Getranke MEXXs - Niedernhall
Chef”s Culinar
Rackerei Heussler - Ingelfingen
Beck - Spanferkelspezialitaten
Metzgerei Schafer - Forchtenberg
Landmetzgerei Vogelmann - Mainhardt-Bubenorbis
Mahler Eierprodukte - Forchtenberg
Mayer FriichtegroBhandel - Schwabisch Hall
Kaseecke Waltmann - Erlangen
Waldfriichte Schmidt
LBV
Frische Paradies
Bos Food
Resch und Frisch
S & G Fruchthandel
Hofladle Ochsental - Fam. Franz - Mulfingen / Ochsental

~

( Unterstiitzer der
Allianz fiir ‘
Entwicklung



GAUMENFREUDEN

SchlossMeni

Gurkenkaltschale

Kerbel - Radieschen - Pommerysenf
Cold cream soup of cucumber - chervil - radish - mustard

2021 Rioja Blanco, Malvasia & Viura, Baron de Ley, Rioja / Spanien

% k%

3a°, Sauvignon blanc - Mirabellen - Bliiten, Manufaktur Jirg Geiger, Wiirttemberg

*kk

Kalbsfilet
Spatzle - Pfifferlinge - Borettane Zwiebeln

Fillet of veal - Spaetzle - chanterelles - onions

2021 Spatburgunder, Holzfass, Weingut Kiibelin, Baden

k%%

Neuland Stillwein Rot, Weinmanufaktur Ingelfinger Fass, Wiirttemberg / Deutschland

* k%

Créme brilée vom Pfirsich

Orenbisquit - Himbeeren - Meringue
Créme brilée of peach - bisquit of Oreo cookies - raspberries - meringue
2020 Ingelfinger Hoher Berg, Silvaner Beerenauslese,

Weinmanufaktur Ingelfinger Fass, Wiirttemberg
dekk

Neuland Secco WeiB, Weinmanufaktur Ingelfinger Fass
Wiirttemberg

Menii £ 49
korrespondierende Weinreise £ 24
alkoholfreie Meniibegleitung € 27



Vurspeisen

Rindercarpaccio £19

Flusskrebse - Rucola - Parmesan - Wasabicreme
Carpaccio of beef - crayfish - rocket - Parmigiano Reggiano - creme of Japanese horseradish

Sommerlicher Blattsalat g 17

Raucherlachs - Kapern - Tomaten - Zwiebeln - Kréutervinaigrette
Different kinds of salad - smoked salmon - capers - tomatoes - onions - vinaigrette of different herbs

SLI EN

Pfifferlingscremesuppe £
Thymianbrot

Cream soup of chanterelles - thyme bread

Gurkenkaltschale i

Kerbel - Radieschen - Pommerysenf
Cold cream soup of cucumber - chervil - radish - French mustard

Veqetarisch

Pfifferlingsteigtaschen £19
Café de Paris-Sole - kleiner Salat

Dumplings of chanterelles - Café de Paris sauce - small salad

Pesto-Gnocchi E19

Rucala - Kirschtomaten
Gnocchi of Pesto - rocket - cherry tomatoes



Fisch

Seezungenfilet

Selleriepiirée - Blattspinat - Sauce Vierge
Fillet of Dover sole - puree of celery - spinach - Sauce Vierge

Gebratene Lachstranche

Dijonsenf-Dill-SoBe - Petersilienkartoffeln - griiner Spargel
Roasted salmon - sauce of Dijon mustard and parsley potatoes - green asparagus

Fleisch

Schwibischer Zwiebelrostbraten

saisonales bemiise - Spatzle - Zwiebeln - Jus
Swabian roastbeef - vegetables - Spaetzle - onions - jus

Kalbsfilet
Spitzle - Pfifferlinge - Borettane Zwiebeln

Fillet of veal - Spaetzle - chanterelles - onions

Ossobuco

Tagliatelle - wilder Brokkaoli - Gremolata
Braised beef leg slice - broccoli - Gremolata

Grillteller (Rind, Schwein, Gefliigel, Niirnberger)

Potato-Dippers - Dips
Grill plate (poultry, beef, pork, Nurnberger) - different dips - potatoes

Cordon bleu

Pommes frites - Salat
Cordon bleu - chips - salad

E 32

E 29

£ 33

E 36

E 28

E 25

E 24



Desserts

Créme bralée vom Pfirsich i

Oreobisquit - Himbeeren - Meringue
Créme brilée of peach - bisquit of Oreo cookies - raspberries - meringue

Hausgemachter, lauwarmer Apfelkuchen i

Vanilleeis - Schlagsahne
Homemade, lukewarm apple pie - ice cream of vanilla - whipped cream

RestaurantZeiten:

12.00 Uhr bis 14.00 Uhr - Kiichenannahmezeit
18.00 Uhr bis 21.00 Uhr - Kiichenannahmezeit

Das Restaurant schlieBt um 23.00 Uhr

Weinempfehlung des Monats

2022 2021
Grauburgunder Ronca Nole
Réserve Cabernet Sauvignon & Merlot & Refosco
Weingut Kress di Lenardo
Baden / Bodensee Friaul / ltalien
0.1 ltr. £8 0.l ltr. £7
0.25 Itr. £ 14 0.25 Itr. £13

0.73 ltr. €33 0.7a ltr. €33



GAUMENFREUDEN

EXKLUSIVE AROMAW

fur einzigartige Genuss-Abende

GAUMENFREU

GENUSS-ABENDE
> 06. Oktober 2023
> 19. Januar 2024

> 12, April 2024

> 12, Juli 2024

> 11. Oktober 2024

Preis pro Person: 125,00 Euro

SPECIAL: eine Ubernacht

ik ir und Genuss-M nt
Preis pro Einzelzimmer: 199,00 Euro
Preis pro Doppelzimmer: 355,00 Euro

Schlosshotel Ingelfingen
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