
 

 

 

 

 

Schloß – Menü 
 

 

Liebe Gäste, 

stellen Sie sich Ihr individuelles Menü ganz nach Ihrem Geschmack, 

aus unserer à la carte Karte, 

selbst zusammen. 

Bewusst halten wir die Portionen im Menü kleiner, um Ihnen die Möglichkeit zu geben 

die Vielfalt unserer Küche zu genießen. 

 

Tauchen Sie ein in eine fantasievolle Welt, voller kulinarischer Köstlichkeiten 

und entdecken Sie eine Vielzahl an lukullischen Gaumenfreuden 

 

3 – Gang – Menü – 51 

(12.00 Uhr bis 13.30 Uhr & 18 Uhr bis 20.30 Uhr) 

4 – Gang – Menü – € 63 

(12.00 Uhr bis 13 Uhr & 18 Uhr bis 20 Uhr) 

 

Aufpreis Rib-Eye-Steak € 12 

Aufpreis Rinderfilet Rossini € 22 

 

korrespondierende Weinfolge 3 – Gang – Menü € 27 

korrespondierende Weinfolge 4 – Gang – Menü € 36 

 



 

In allen Gerichten können die 14 Allergene enthalten sein. 
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen an. 

 

 

 

Vorspeisen | starters 

 

Tafelspitzsülze € 18 
Rettich| Schnittlaucheis 

Prime boiled beef in aspic | radish | ice cream of chive 

 

Duett von Makrele € 21 

Sellerie-Apfel-Meerrettichsalat | Fenchelgelee | Korianderemulsion 

Two kinds of mackerel | salad of celery & apple & horseradish | jelly of fennel | coriander 

 

BIO-Ei vom Hoflädle Ochsental € 16 

Petersilienglasur | Avocadocreme | eingelegte Gurken | Trüffelspargel | Parmesanschaum 

Boiled egg | avocado | marinated cucumber | asparagus | Parmesan cheese 

 

 

Suppen | soups 

Consommé von der Hofgans € 12 

Raviolo | Meerrettich 

Consommé of goose | raviolo | horseradish 

 

Kürbisschaumsuppe € 10 

Kürbiskernöl | geröstete Kürbiskerne 

Cream soup of pumpkin | pumpkin oil | pumpkin seeds 

 

 

Vegetarisch | vegetarian 

Kürbisknödel € 21 

schwarzer Sesam 

Dumplings of pumpkin | black sesame 

 

 



 

In allen Gerichten können die 14 Allergene enthalten sein. 
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen an. 

 

 

 

 

Fisch | fish 

Zander € 31 

Haselnußkruste | Kartoffelpürée | Meeresspargel | Cornichons | Weißwein-Petersilien-Beurre blanc 

Pike perch | hazelnut | puree of potatoes | pickleweed | gherkin | Beurre blanc 

 

Fleisch | meat 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten € 34 

saisonales Gemüse | Spätzle | Zwiebeln - Jus 

Swabian roastbeef - vegetables - Spaetzle – onions – jus 

 

Lammkarree € 36 

Kräuterkruste | Minz-Kartoffel-Limettenpürée | Steinpilze 

Saddle of lamb under a herb crust | purée of potatoes & mint & lime | yellow boletus 

 

Rinderfilet Rossini € 56 

Kartoffel-Trüffel-Kroketten – gebratene Gänseleber – Trüffel - Gemüse 

Fillet of beef | potatoes | roasted goose liver | truffle | vegetables 

 

GänseZeit | goose time 

 

Konfierte Gänsekeule € 36 

Knödel „Prager Art“ | Schmormöhren 

Braised leg of goose | dumplings “Prager style“ | carrots 

 

Knusprige Gänsebrust € 36 

Kartoffelknödel | Rotkohl | 5-Spices-Honigsoße 

Breast of goose | potato dumplings | red cabbage | spicy sauce of honey 

 



 

In allen Gerichten können die 14 Allergene enthalten sein. 
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen an. 

 

 

 

Specials | specials 
 

Büffel-Bill - Singen 
 

Dry Aged Rib-Eye-Steak € 46 

Pommes frites – Grillgemüse – Pfeffersoße 

Dry aged Rib-Eye-Steak | chips | grilled vegetables | sauce of pepper 

 

Desserts | sweet final 
 

Variation von der Quitte € 14 

Quittensüppchen | Quitten-Crème brûlée | Quitten-Szechuanpfeffereis 

Variation of quince | soup of quince | crème brûlée of quince | ice cream of quince & pepper 

 

Kokos € 12 

Bananenmuffin | Baileys-Zimteis 

Coconut | banana | ice cream of Baileys & cinnamon 

 

Käse | cheese 

 

Brie aux truffes (Trüffelbrie) € 14 

Chutney | Früchtebrot 

Brie aux truffes (truffle Brie) | chutney | fruit bread 

 

Dessertweinempfehlung 
 

2020 Ingelfinger Hoher Berg 

Silvaner Beerenauslese 

Weinmanfuaktur Ingelfinger Fass | Württemberg 

0,1 L € 18 // 0,25 L € 40 // 0,75 L € 57 

 

Eine Komposition reifer Fruchtaromen von Quitte, Aprikose, Mango und Honig. Im Mund entfalten sich noch Aromen von Grapefruit 

und grünem Apfel. Ein Wein zum Genießen und Innehalten. 



 

In allen Gerichten können die 14 Allergene enthalten sein. 
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen an. 

 

 

Weinempfehlung des Monats 
 

Weiß 

2023 Grauburgunder 

Réserve 

Weingut Kress | Baden | Bodensee 

0,1 L € 8 // 0,25 L € 14 // 0,75 L € 39  

 

Zibipfiquibelle um eine Reserve aus Muvanüter. 

Der Grauburgunder Reserve kommt mit einem ganz eindeutigen Geschmack von Zibipfiquibelle daher, ein Geschmack 

zwischen Zitrone, Birne, Pfirsich, Quitte und Mirabellen, dass die Holzfassnote um Vanille, Nüsse, Kräuter und 

Muskat spielerisch leicht aus ihrer Reserve lockt.  

 

Pinot blanc „Breakaway“ 

Weingut Bergdolt-Reif & Nett | Pfalz  

0,1 L € 8 // 0,25 L € 14 // 0,75 L € 40 

 

Duftet fruchtig nach Zitrusfrucht und Apfel, herbfrische Zitrusnoten am Gaumen mit guter Säure, alles gut abgestimmt, weinige Art, aber eben 

ohne Alkohol! Für Sommertage und unbeschwerte Genussmomente. 

 

Rot 

2021 Ronco Nolè 

Cabernet Sauvignon & Merlot & Refosco 

di Lenardo | Friaul / Italien 

0,1 L € 7 // 0,25 L € 13 // 0,75 L € 35  

 

Es dominiert der Charme, die Tannine sind weich, das Holz gibt eine schöne Würze. Der Ronco Nole hat eine 

intensive rubinrote Farbe. Aromatisch erinnert er an Pflaumen, rote Beeren, Kakao und Vanille. Am Gaumen zeigt er 

sich mit geschmeidiger Fülle, die Tannine sind weich, 

insgesamt ein wunderschön runder und intensiver Geschmackseindruck, der in einem 

langanhaltenden Finale endet. 
 

 

Merlot “Breakaway” 

Weingut Bergdolt-Reif & Nett | Pfalz 

0,1 L € 9 // 0,25 L € 17 // 0,75 L € 49 

 

Schöne Farbe, von einem konventionellen Wein nicht zu unterscheiden, würzig-fruchtiger Duft mit Noten von getrockneten Beeren und rotem 

Pfeffer, im Mund kirschig-saftig mit kräftiger Säure, dabei schlank und ohne spürbare Tannine, weiches, rundes Finish. Am besten gekühlt 

genießen. Daher eine sommerliche Erfrischung. 



 

In allen Gerichten können die 14 Allergene enthalten sein. 
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen an. 

 

 

 

KEIN 

GENUSS 

IST VORÜBERGEHEND. 

DER EINDRUCK, 

DEN ER HINTERLÄSST, 

IST BLEIBEND. 
Johann Wolfgang von Goethe 

 

 
Wir legen großen Wert auf die Qualität und Regionalität unserer Produkte. 

 
Unsere Partner sind: 

Herbsthäuser Brauerei – Herbsthausen 

Winzer aus den deutschen Weinanbaugebieten & der ganzen Welt 

Kaffee – Spezialhaus Hagen - Heilbronn | Tee - Bioteaque | Getränke MEXXs – Niedernhall 

Victoria Weine – Bad Mergentheim | Haus der guten Weine – Georg Hack – Meersburg 

Vinothek Haberer – Unterkirnach | Genusshaus Lehner - Crailsheim | Chef´s Culinar 

Bäckerei Heussler - Ingelfingen | Beck – Spanferkelspezialitäten – Neu-Kupfer 

Metzgerei Schäfer - Forchtenberg | Büffel Bill – Singen | Unterländer Spargel – Neuenstadt am Kocher 

Möhler Muthof Eierprodukte - Forchtenberg | Käseecke Waltmann - Erlangen 

Waldfrüchte Schmidt - Schwandorf | LBV | Frische Paradies | Bos Food | Resch & Frisch 

S & G Fruchthandel | Hoflädle Ochsental – Fam. Franz – Mulfingen / Ochsental 

Wein Wolf | Lobenbergs – gute Weine | Bäuerliche Erzeugergemeinschaft - Schwäbisch Hall 

 
 

 
 
 

Restaurantzeiten 
 

12 Uhr bis 14 Uhr | Küchenannahmezeit 

18 Uhr bis 21 Uhr | Küchenannahmezeit 

Das Restaurant schließt um 23 Uhr 


