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Schlofl — Mentu

Liebe Gaste,

stellen Sie sich Ihr individuelles Meni ganz nach lhrem Geschmack,
aus unserer a la carte Karte, selbst zusammen.
Bewusst halten wir die Portionen im Mend kleiner, um Ilhnen die Moéglichkeit zu geben

die Vielfalt unserer Kiiche zu genieRen.

Tauchen Sie ein in eine fantasievolle Welt, voller kulinarischer Kostlichkeiten

und entdecken Sie eine Vielzahl an lukullischen Gaumenfreuden

3 - Gang - Menu - 57
(12.00 Uhr bis 13.30 Uhr & 18 Uhr bis 20.30 Uhr)
4-Gang—-Menu-€73
(12.00 Uhr bis 13 Uhr & 18 Uhr bis 20 Uhr)

Aufpreis Rib-Eye-Steak € 12
Die Steak-Cuts sind im Menii nicht moglich.

korrespondierende Weinfolge 3 — Gang — Meni € 27
korrespondierende Weinfolge 4 — Gang — Meni € 36



e a
INGELFINGEN

Vorspeisen | starters

Fritto misto €18
Ruccola | Kirschtomaten | Knoblauchdressing
Fritto misto | rocket | tomatoes | dressing of garlic
César-Salat € 18

Romersalatherzen | Sardellen-Parmesan-Dressing | Knoblauchcro(tons

Caesar salad | cos lettuce hearts | anchovy-parmesan dressing | garlic croutons

mit Maishdhnchenbrust | with breast of chicken € 26
Suppen | soups

Gazpacho €14
Andalusische, kalte GemUsesuppe | gegrillte Jakobsmuschel

Iced soup of vegetables | grilled scallop
Vegetarisch | vegetarian

Pappardelle €26
Pfifferlinge | Pecorino | Cocktailtomaten | Rosmarin

Noodles | chanterelles | Pecorino cheese | tomatoes | rosemary

Fisch | fish

Schwarzer Heilbutt € 32
Erbsenravioli | Passe-pierre-Salat | Kaiserschoten | gepickelte Radieschen

Greenland halibut | ravioli of peas | salad of samphire | snow peas | pickled radish

Fleisch | meat

Lammkarree € 36
Spinatslippchen | Tomaten-Oliven-Kruste | Gnocchi | griine Bohnen

Rack of lamb | soup of spinach | crust of tomatoes & olives | gnocchi | green beans

Maishahnchenbrust € 30

Fregola Sarda | Pfifferlinge | Oliventapenade

Grilled breast of chicken | noodles | chanterelles | olives

In allen Gerichten konnen die 14 Allergene enthalten sein.
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen an.


https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiUuNiN0tiTAxVISfEDHUneA_wQFnoECCwQAQ&url=https%3A%2F%2Fde.wikipedia.org%2Fwiki%2FJalape%25C3%25B1o&usg=AOvVaw0Cl77PFWhrrQQ9vyRyggwG&opi=89978449
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwiUuNiN0tiTAxVISfEDHUneA_wQFnoECCwQAQ&url=https%3A%2F%2Fde.wikipedia.org%2Fwiki%2FJalape%25C3%25B1o&usg=AOvVaw0Cl77PFWhrrQQ9vyRyggwG&opi=89978449
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Specials | specials

Biiffel-Bill - Singen

Dry Aged Rib-Eye-Steak €46
Gitterkartoffeln | karamellisiertes Gemiise | PfeffersoRe | Krauterbutter

Dry aged Rib-Eye-Steak | baked potato chips | caramelized vegetables | sauce of pepper | butter of different herbs

Dessert | sweet final - Kédse | cheese

GrieB3schnitte € 12
Erdbeer-Minzsalat | Joghurteis

Semolina slice | salad of strawberries & mint | ice cream of yogurt

Orangen-Pfirsichsalat € 12
Zitronen-Rosmarinbiskuit | Limoncello — Sorbet | Orangenespuma

Salad of blood orange & peach | sponge cake of lemon & rosemary | ice cream of lavender
Téte de Moines (Monchskopfkése) € 16

Erdbeercarpaccio | Vanille-Olivendl-Vinaigrette | Friichtebrot

Téte de Moines | vinaigrette of vanilla & olive oil | fruit bread

Klassiker | classics

Wiener Schnitzel €32
gebacken in Butterschmalz | Bratkartoffeln | Preiselbeeren

Escalope of veal | roasted potatoes | cranberries

Cordon bleu vom Kalb €34
Schwarzwalder Schinken | Taleggio | Bratkartoffeln | Preiselbeeren

Thin slices of veal stuffed with ham and cheese, coated with egg & breadcrumbs and then fried | roasted potatoes | cranberries

Bowl | bowl
Mango-Curry-Bowl € 18

Zuckerschoten | Sprossen | Paprika | Jasminreis
Bowl of mango & curry | snow peas | sprouts | bell pepper | rice
mit Karaage Chicken €8
with baked chicken
mit drei gebratenen Garnelen €9
with roasted prawns

In allen Gerichten konnen die 14 Allergene enthalten sein.
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen an.
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Steaks | steaks

Wihlen Sie Thr personliches Meisterstiick direkt aus unserem Dry Ager

Choose your personal masterpiece directly from our Dry Ager

e DPerfekt gereift, meisterhaft marmoriert | perfectly aged, masterfully marbled

e Erleben Sie Steak-Kultur auf hochstem Niveau | experience steak culture at the highest level

Rlnd ‘ Preis pro 100 Gramm EUR 15 | price per 100 grams EUR 15
Rmderﬁlet | Preis pro 100 Gramm EUR 25 | price of the fillet per 100 grams EUR 25

Schwabisch Hallisches Landschwein ‘ Preis pro 100 Gramm EUR 12 | price per 100 grams EUR 12

Beilagen |side dishes

Premium Pommes frites | Triiffelél | geriebener Parmesan € 7

Premium Frech fries | truffle oil | grated Parmesan
Gitterkartoffeln | waffle-cut potatoes € 4

Rosmarinkartoffeln | rosemary potatoes € 5

Gemiise | vegetables

gegrillter, griiner Spargel | grilled, green asparagus € 5
wilder Brokkoli | wild broccoli € 5

gebratene Waldpilze | roasted mushrooms € 5

Sof3en |sauces

Sauce Bearnaise | Béarnaise sauce € 4
Chimichurri | chimichurri € 4
Pfeffersof3e | pepper sauce € 4

Kréuterbutter | butter of different herbs € 4

In allen Gerichten konnen die 14 Allergene enthalten sein.
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen an.
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Weinempfehlung des Monats

Weil3
2024 Grauburgunder & Chardonnay
von Alten Reben

Weingut Aufricht | Baden | Bodensee
0,1L€8//0,25L€14//0,75L€39

Der Grauburgunder sorgt fiir einen kraftigen Kérper und Aromen von Quitte in dieser Cuvée.
Der Chardonnay gibt den letzten Schliff mit einer feinen Zitrusnote und betoérender Réstaromatik.
Reinsortig im Eichenfass ausgebaut und anschliefend verschnitten. Am Gaumen kommt noch etwas mehr Exotik und eine leichte Karamellnote

hinzu. Mit einer recht milden Sdure und entsprechendem Korper ein tolles Zusammenspiel der beiden Rebsorten.

Pinot blanc ,,Breakaway*
Weingut Bergdolt-Reif & Nett | Pfalz ﬂ"{ﬂ[qﬂm'(’i
0,1L€8//0,25L€14//0,75L€40

Duftet fruchtig nach Zitrusfrucht und Apfel, herbfrische Zitrusnoten am Gaumen mit guter Sdure, alles gut abgestimmt, weinige Art, aber eben

ohne Alkohol! Fiir Sommertage und unbeschwerte Genussmomente.

Rot

2021 Ronco Nole
Cabernet Sauvignon & Merlot & Refosco
di Lenardo | Friaul / Italien
0,1L€7//0,25L€13//0,75L€35

Es dominiert der Charme, die Tannine sind weich, das Holz gibt eine schéne Wiirze. Der Ronco Nole hat eine
intensive rubinrote Farbe. Aromatisch erinnert er an Pflaumen, rote Beeren, Kakao und Vanille. Am Gaumen zeigt er
sich mit geschmeidiger Fille, die Tannine sind weich,
insgesamt ein wunderschon runder und intensiver Geschmackseindruck, der in einem

langanhaltenden Finale endet.

Merlot “Breakaway”
Weingut Bergdolt-Reif & Nett | Pfalz ﬂ"@hotﬁ'ﬂ’
0,1L€9//0,25L€17//0,75L€49

Schone Farbe, von einem konventionellen Wein nicht zu unterscheiden, wiirzig-fruchtiger Duft mit Noten von getrockneten Beeren und rotem
Pfeffer, im Mund kirschig-saftig mit kraftiger Sdure, dabei schlank und ohne spirbare Tannine, weiches, rundes Finish. Am besten gekiihlt
genieBen. Daher eine sommerliche Erfrischung.

In allen Gerichten kdnnen die 14 Allergene enthalten sein.
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen an.
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KEIN
GENUSS
IST VORUBERGEHEND.
DER EINDRUCK,
DEN ER HINTERLASST,
IST BLEIBEND.

Johann Wolfgang von Goethe

Wir legen grofRen Wert auf die Qualitat und Regionalitdt unserer Produkte.

Unsere Partner sind:
Herbsthauser Brauerei — Herbsthausen | Allgduer Biible Bier
Winzer aus den deutschen Weinanbaugebieten & der ganzen Welt
Kaffee — Spezialhaus Hagen - Heilbronn | Tee - Bioteaque | Getranke MEXXs — Niedernhall
Victoria Weine — Bad Mergentheim | Haus der guten Weine — Georg Hack — Meersburg
Vinothek Haberer — Unterkirnach | Genusshaus Lehner - Crailsheim | Chef’s Culinar
Backerei Heussler - Ingelfingen | Beck — Spanferkelspezialitaten — Neu-Kupfer
Metzgerei Schafer - Forchtenberg | Biffel Bill — Singen | Unterlander Spargel — Neuenstadt am Kocher

Mohler Muthof Eierprodukte - Forchtenberg | Kaseecke Waltmann - Erlangen
Waldfriichte Schmidt - Schwandorf | LBV | Frische Paradies | Bos Food | Resch & Frisch

S & G Fruchthandel | Hoflddle Ochsental — Fam. Franz — Mulfingen / Ochsental

Wein Wolf | Lobenberg® — gute Weine | Biuerliche Erzeugergemeinschaft - Schwabisch Hall

Restaurantzeiten

12 Uhr bis 14 Uhr | Kichenannahmezeit
18 Uhr bis 21 Uhr | Kiichenannahmezeit

Das Restaurant schlieRt um 23 Uhr

In allen Gerichten kénnen die 14 Allergene enthalten sein.
Bitte sprechen Sie unsere Servicemitarbeiter*innen an.



